
主 催

協 力 検 索エビジョイ 海老名情報サイト後 援

※ラストオーダー 20:00
雨天時中止
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新酒で乾杯! 扇町Jazz
Lounge 

おでんの販売
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各種趣向を凝らした

海老名駅西口中心広場
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海老名駅西口特定公共施設指定管理者
一般社団法人海老名扇町エリアマネジメント

指定管理者自主事業／
海老名市にぎわい振興事業補助金交付事業

TEL
046-204-6721

※内容は、変更になる場合がございます。

「ちょっと寄ってから帰ろう」と思える「街場体験」

風味堂・渡和久氏の他、ジャズプレイヤーが
心地よい演奏をお届けします。
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17:30～



1

●国産牛すじ肉と大根の
オニオングラタン風スープ仕立てのODEN 800円
●ピザ 750円

Totty Second
BLOCK PARTY

8

●登別豚ジンギスカン 600円
●北海おでんホタテ 400円

登別 温泉市場 9

●おでん単品 300円 ●3種盛り 700円
●5種盛り 1000円
●齊紀屋オリジナルメニュー 500円

齊紀屋

4

●おでん5種 500円

カジュアル
ダイニングバル
Kuu 6

●米沢牛すじ煮込みおでん 800円  ●まるごと蟹の洋食おでん 800円

レンブラントホテル海老名

1

●おでん1杯 600円

サケとアテ
蔵元佳肴いづみ橋 2

●大鍋で揚げる大きなカキフライ
一皿2個入り 600円

泉橋酒造 3

●日本酒盃売り 小200円　大400円

泉橋酒造

5

●おでん 500円  ●クラフトビール 800円、500円

EBINA BEER

7

●姫路おでん 単品 200～300円
●3種盛り 500円 ●5種盛り 1,000円

農家食堂

4

●おでん3種盛り合わせ 600円
●牛タン丼 1,100円  ●イカ磯焼き 800円

ラキア 5

●おでん 550円   ●ビール 700円
●焼きそば 350円 ●もつ煮 500円

株式会社
サン・ライフ

6

●牛すじおでん 400円
●肉巻きおにぎり 500円
●イタリアンフランク 300円

廚catering 7

●中華スープおでん 600円
●焼き鳥4本 600円
●生ビール  小500円、大700円

焼き鳥うぶちゃん
（中華うぶかた）

2

●ロールキャベツ 300円
●ラムチョップ 700円
●生ビール 600円

生ラム専門店
かいせ

3

●おでん  ●横浜ナポリタン  ●タコス
●横浜ビールの樽生  各500円～850円

スパイス44 

キッチンカー

屋 台

18:30～／20:30～（予定）
出 演　

And more...

扇町Jazz Lounge 

「ちょっと寄ってから帰ろう」と思える「街場体験」

OPEN 17:30～

※内容は、変更になる場合がございます。

風味堂・渡和久氏の他、ジャズプレイヤーが心地よい演奏を
お届けします。

高校時代にオスカーピーターソンに影響を
受け、18歳から独学でピアノを学ぶ。
2000年10月に鍵盤トリオバンド“風味堂”
を結成し、11月にメジャーデビュー。「愛し
てる」 「ナキムシのうた」 等、ヒット曲を数
多くリリース。 2011年には“渡 watary” と
してソロ活動もスタートし、現在まで他アー
ティストへの楽曲提供も多数手掛け、音
楽活動の幅を広げている。

古民家レストランが手掛けるキッチンカーです。
レストランクオリティのキッチンカーの
おでんとpizzaをお楽しみ下さい。

姉妹都市登別から今年も出店となります。
今年はパワーアップしての参加です。
よろしくお願いいたします‼ 

2023年9月30日海老名国分南にオープンの
カジュアルバーです。
当日は美味しいおでんとお酒を提供します。

当店自慢の
カレースパイシーなおでん

昨年完売した名店の味「米沢牛すじ煮込みおでん」が再び登場。
さらに今年は洋食シェフによる新作も！

和風出汁のきいた、アツアツおでん。
秋の夜長をお酒と共にゆったりとお楽
しみください。

大きな鍋で大きなカキフライをご提供し
ます。いづみ橋で大人気のカキフライ、
お酒との相性も抜群です。

今年は新酒が２種類お目見えです！
海老名のお米で醸した、出来立ての
新酒で乾杯！

全て手作りで醸造しているビールは、アツアツ
おでんと相性バツグン是非ご来店ください！

板前の本格【姫路おでん】です。店主の修行先である
兵庫県の姫路、思い出の味。生姜醤油で食べる
“姫路おでん”をお酒と一緒にどうぞ！

厳選させた牛タンを炭火で豪快に焼き上げ
る本格派。おでんも出汁にこだわった一品
です。この機会にぜひご利用ください。

ホテルで提供しているお料理を
ご用意。出来たてを、お召し上が
りください。

タレがご飯に染み渡る肉巻き
おにぎりを販売します。

地元野菜をじっくり煮込んだ自家製
タレが自慢の焼き鳥

ラムチョップは手で持ってガブリと
かぶりついてください。「旨い」っす!!

スパイスカレー専門店が作るおでん、特製タコス、
横濱ナポリタンをクラフトビールとお楽しみ下さい。

ODEN

風味堂  Vocal & Piano
渡 和久（わたり・かずひさ）




